Qu'on l'appelle « panier gastronomique » ou « corbeille plaisir », le colis

gourmand a toujours le méme objectif : offrir aux salariés l'occasion de

déguster des produits locaux ou des friandises de qualité. Si dans ce sec

teur de nouvelles tendances font leur apparition, le terroir reste le grand

gagnant. Avec, en téte, la sélection du foie gras.

Des choix dilicals

En remettant un chéque-cadeau, le CSE
s'en remet aux salariés qui se feront di-
rectement plaisir en choisissant eux-
mémes produits ou services. Mais sélec-
tionner un prestataire plutét qu'un autre
et faire confectionner des colis gour-
mands sont des actions autrement im-
portantes et délicates. Il est donc essen-
tiel de bien réfléchir a ce que l'on veut
ou peut proposer dans ce fameux panier.
De jolis bocaux émergeant d'un carton
aux couleurs festives, des petites bou-
teilles savamment disposées dans un
panier-écrin : les prestataires rivalisent
d'imagination pour proposer saveurs et
gourmandises aux élus des CSE qui doi-
vent donc faire leur marché dans un vé-
ritable dédale de golts et de prix. [l y a
bien sir les poids lourds de la catégorie,

avec notamment l'arrivée ces derniéres
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années de la grande distribution. Et puis
il y a les petits producteurs locaux qui
essayent de se faire une place sur le
marché des 30 00O comité social et
économique francais.

Particulierement plébiscités pour les ca-
deaux de fin d'année ou, mais c'est plus
rare, a l'occasion des Fétes des méres
ou des peres, le colis gourmand doit
chaque année se renouveler afin de sa-
tisfaire un maximum de salariés. Comme
beaucoup de coliseurs le précisent, il
est souvent extrémement difficile de fi-
déliser la clientele d'un CSE. Trés vola-
tiles, ceux-ci sont a la recherche de nou-
veautés et de qualité. Ces deux
exigences sont rattrapées par le prix
qui est aussi une donnée importante a
I'heure du choix. Le compromis entre
ces différentes notions est d'ailleurs par-

fois difficile a trouver.
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Pour beaucoup de prestataires de ce
secteur, I'un des grands classiques reste
le colis comprenant un assortiment de
terrines, foie gras, vins ou liqueurs. Les
CSE peuvent aussi se rapprocher direc-
tement des producteurs régionaux de
foie gras. Le Sud-Ouest et I'Alsace sont
les deux principales régions francaises
produisant le foie gras. De nombreuses
conserveries artisanales de ces régions
fournissent donc directement les comi-
tés sociaux et économiques. Si le foie
gras est I'élément principal la qualité
est déterminante. Il ne faut donc pas
hésiter a demander a golter.

Les producteurs adressent souvent des
« échantillons », voire une gamme plus

compléte, qui sera facturée ou non sui-
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COLIS GOURMANDS

vant les négociations menées entre le
fabricant et le CSE. Comme d'habitude
pour le choix d'un foie gras, se pose
I'éternelle question : oie ou canard ?
La, c'est a chacun de choisir selon ses
golts. Il y a aussi les différents types
de foies : entiers, avec morceaux ou re-
constitués. Comme il existe aussi diffé-
rents modes de préparation : cru, frais,
mi-cuit ou en conserve.

Prendre en compte ces choix demande
du temps, il ne faut donc pas hésiter a
anticiper et commencer a se renseigner
trés tot, méme si la livraison n'intervient
que dans la derniére partie de I'année.

60US GOURMANDS

BELLEM

29 avenue de Charentes
94585 RUNGHS CEDEX
contact@bellem.fr
Vente de saumon,

BULLES & CO

14 rue des Marais
78360 MONTESSON
Vins, champagnes.

CELLIER DU PERIGORD
Place de la Liberté - BP 39
24207 SARLAT CEDEX
Colis gastronomiques.

DUCS DE GASCOGNE

route Mauvezin - BP 13

32200 GIMONT

Production, vente de foies gras, épiceries
fines

EXCEL SAS

LES ELEVEURS GASTRONOMES

1941 ROUTE DE SAINT MARTIN

40380 GIBRET

Phrase de présentation de l'entreprise :
Production de

foie gras de canard du Sud-Ouest, colis
gourmands et autres spécialités du Ter-
roir

FOIE GRAS LA QUERCYNOISE

Route de Figeac - BP 51

46500 GRAMAT

Groupement de producteur de foie gras,
confits.
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FOIES GRAS VALETTE

Avenue Georges Pompidou - BP 15
46300 GOURDON EN QUERCY

Foies gras et spécialités gastronomiques
du Sud-Ouest

HELFRICH FARRJOP

26 Rue de Crimée, 75019 Paris
Téléphone: 0153386110
www.helfrich.fr

Distributeur de vins, colis gourmands,
confiserie, chéques cadeaux

JARDINS D'ALSACE

9, route de Vogelsheim
68600 ALGOSHEIM
www.jardinsdalsace.com
Colis gastronomiques.

CHOCOLAIS,
CONFISERIES

ANTTON CHOCOLATIERS
SAS ELIODOR

PLACE DU MARCHE
64250 ESPELETE
Chocolats

BABY DELICE

987 BD ROBERT FERRISSE
13730 SAINT VICTORET
Chocolat, confiserie ...

COMPTOIR DU CACAO
FRANCE CACAO

DOMAINE DE L'ANCHE
BP17

45210 BAZOCHES SUR BETZ
Chocolaterie artisanale.

DAVICO

26 RUE DU COLONEL MOLL
93350 LE BOURGET
Spécialiste en chocolats.

JEFF DE BRUGES - MARTIAL

PARC GUSTAVE EIFFEL

28 avenue de |'Europe

77600 BUSSY SAINT GEORGES
Ventes de chocolats, confiseries.....

LINDT & SPRUNGLI FRANCE
5 BD DE LA MADELEINE
75001 PARIS

Chocolat suisse.

JARDINS D’ALSACE

L'assurance d'avoir de la qualité et
de l'originalité dans vos paniers gar-
nis !

Jardins d'Alsace regroupe produc-
teurs et plate forme de producteurs
afin d'assurer le circuit le plus court
pour le consommateur. L'équipe tra-
vaille avec les collectivités et CSE de-
puis plus de 30 ans (avec quelques
belles références 3 son actif) mais
également avec des professionnels
de la bouche : restaurants, grossistes
alimentaire et une quarantaine de
boutiques sur I'hexagone qui souhai-
tent mettre chez eux une gamme re-
présentative de la région avec de
vrais produits issus du terroir.

Jardins d'Alsace, ce sont des amou-
reux des bons produits qui portent la
magie des Noéls en Alsace : avec les
senteurs des épices, du vins chaud,
des petits gateaux a la cannelle...
Ainsi vous pourrez retrouver dans vos
colis : les vins d'alsace les liqueur et
eaux de vie, le foie gras et son bloc,
les tourtes festives, les truites fumées,
toute une gamme de confiture
(myrtille au pinot noir, églantine..), un
éventail de petits gdteaux et pain

Jardins d’Alsace
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d'épices de noél, les petits kougel-
hopfs en chocolat et de nombreux
produits pour faire un apéritif festif
et des repas de fétes .

Jardins d’Alsace, c’est une structure
trés légére qui permet aux CE d'avoir
un seul interlocuteur de |'élaboration
du devis personnalisé 3 la livraison.
lls étudient des compositions origi-
nales quelque soit le budget et
livrent sur toute la France.

3 Espaces pour vous accueillir :
Jardins d'alsace 68190 Ensisheim,
Jardins d’alsace 68600 Algolsheim,
Au Monde du Vin 68303 Saint-Louis

Toutes demandes :
Jardins d’alsace,

Tél. 03 89 74 08 52

Fax 03 89 74 08 51

Mail ja.lina@wanadoo.fr

Nouveau : un site de vente en ligne :
www.marchedalsace.com

WEETEICE

ardins d’ Alsace
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Productions & Vente de produits régionaux

Des colis authentiques directs des producteurs...
Choisissez la différence !

ZA de la passerelle 68 190 Ensisheim
tél.: 03.89.74.08.50 fax: 03.89.74.08.51

ja.lina@wanadoo.fr
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